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RESUMO

O artigo é parte da dissertacdo de mestrado ga¢aretsultados da pesquisa sobre hospitalidade e
comensalidade na feira Kantuta de Cultura Boliviaa&idade de S&o Paulo. As feiras de rua sdo@spac
para as manifesta¢des culturais dos grupos, at@agdestas tipicas e producdo da comida de rua. A
pesquisa é qualitativa, pelo método bibliografiomautilizagdo de livros e artigos e apoiado nazatjido

de autores sobre a hospitalidade e a comensal@ad#odo etnogréafico de pesquisa de campo. Observa-
se a valorizacao de elementos culturais, que megsiocados, estdo presentes em suas crencasaté hoj
e que sdo manifestados na feira dominical pelancigéde as memérias ancestrais, elevando a estisma d
imigrantes bolivianos presentes na cidade.

PALAVRAS CHAVE: Hospitalidade; Acolhimento; Comeflisade; Convivialidade; Imigragéo
boliviana.

ABSTRACT

This paper is part of the dissertation reporting tésults of research on hospitality and commemysati
the fair Kantuta Cultural Boliviana in Sdo PauldeTstreet fairs are spaces for cultural groupsutyin
the production of traditional festivals and strdebd. The research is qualitative method of
bibliographical books and articles, and ethnographiethod field. Note the enhancement of cultural
elements, that even displaced, is present in bediefs even today and that are manifested in thel&y



market by the experience of ancestral memoriesingihe esteem of Bolivian immigrants presentim t
city.

KEYWORDS: Hospitality; Acceptance; Commensality;@iviality; Bolivian Immigration

1 Marielys Siqueira Bueno, formada em Pedagogia faeldidade de Filosofia Bernardo Sayao (1969), méstem
Antropologia pela UFG (1976) e doutorado em sogialgpela USP (1988). Professora titular do Mestrado
Hospitalidade da Universidade Anhembi Morumbi.

2 Graziela Milanese, Graduada em Gastronomia p& & Pds-graduada em Docéncia em Gastronomia pela
Faculdade Hotec. Mestre em Hospitalidade pela UAM.

INTRODUGAO

O presente artigo tem como objetivo relatar os lteados da pesquisa elaborada sobre a
hospitalidade e a comensalidade entre imigrantdisidioos na Feira Kantuta, que ocorre todos os
domingos na praca de mesmo nome na cidade de 8BwoeP&organizada pela Associacao Gastronémica
Cultural, Folclérica Boliviana Padre Bento.

A cidade de Sdo Paulo é uma cidade multiétnicalteeku da variedade proporcionada pelas
imigracdes ocorridas na formagdo da cidade, dasagiigs de nordestinos, nortistas, caipiras etc., e
também da intensificacdo do processo migratérimdaamericano (bolivianos, peruanos, chilenos,
paraguaios etc.) nas Ultimas décadas, resultanflrmacdo de novos bairros étnicos. Ressalta-saque
feira € constituida por imigrantes bolivianos, emadto com a presenca de peruanos e paraguaios
deslocados de seu pais de origem e de visitanteislade e de outras localidades do Brasil e do mund
sendo aberta a visitagdo do publico em geral. Apitelglade e a comensalidade abordadas sé&o
caracteristicas desse espaco social urbano -salfairtuta.

Trata-se de uma pesquisa exploratoria de caratalitativo, “envolvendo levantamento
bibliogréafico, entrevistas com pessoas que tiveexperiéncias praticas com o problema pesquisado;
analise de exemplos que estimulem a compreens&eéstpiisador, como descrito por Silva (2001: 21).

Por se tratar de uma pesquisa aplicada foi realiaath levantamento de dados com a
“interrogacao direta das pessoas e registro dopadamentos que se desejava conhecer” realizada na
observacédo e questionamentos elaborados nos maegtstrados, proporcionando ao pesquisador uma
maior familiaridade com o problema (SILVA, 2001)21

O maior referencial desse trabalho é encontradSitéwa (2003, 2005, 2006), Sidney Antbnio da
Silva é antrop6logo e autor de diversos livros s@btrajetoria de bolivianos na cidade de Sao Paldo
referencial tedrico sobre a hospitalidade serdizadios os autores que discorrem sobre o temayriate
da dadiva de Mauss (2004), a utilizacdo do condaditaladiva nas sociedades modernas de Godbout
(1999) e de Camargo (2004), a compreensao so@al graticas festivas nas sociedades modernas de
Bueno (2008), as formas de acolhimento nas ciddel&alles (2008), e sobre os lugares de hospitialida
de Baptista (2008). O referencial tedrico sobreraensalidade trata da partilha das refeicdes acée

com o conceito da dadiva de Schemeil (2011), sobreixos vertical e horizontal da comensalidade, o



“comer simbdlico” de Boutaud (2011), o estudo danensalidade relacionado a hospitalidade de
Camargo (2004), a mesa como espaco de comunicaddaftesoli (2002).

O artigo apresenta a pesquisa de campo e a redgsi@studos sobre a hospitalidade e a
comensalidade com os autores observados. Foi dplieanstrumento de entrevista com o Sr. Carlos
Danilo Soto Gomez Garcia que faz parte da histimideira, escolhido por ser um dos fundadores e que
desde entdo comercializa aaltefias,salgados representativos na Bolivia. Na fase ndist da
pesquisa, a coleta de dados para o estudo daachitliviana foi feita pelos métodos bibliografico e
etnografico. Pelo método bibliografico foram pesqdibs autores que registraram a cultura e a
alimentacdo originais e as adaptadas a cidadealP&#o.

Na feira Kantuta, a coleta de dados foi feita ppétiodo etnogréfico, elaborada por pesquisa de
campo e de observagéo apoiada na producdo de twaise de imagens. Nessa etapa utilizaram-se duas
formas de recolhimento de informacBes e de depdoretos comerciantes e participantes da feira: o
primeiro através da aplicacéo de instrumento deeista. O segundo através de pesquisa participaate
obtencdo de depoimentos orais nos momentos retpstrdos comerciantes e dos participantes da feira
em geral, que nao serdo identificados.

O trabalho trata do espaco de acolhimento criadespeolivianos em Sdo Paulo, e pretende
relatar os resultados dos estudos da hospitalidatie comensalidade praticadas no local e a reld&ao

convivialidade que elas proporcionam, importantes @ adaptacao esses imigrantes a cidade.

1 A FEIRA KANTUTA

Inicialmente os bolivianos encontravam-se na PPRagite Bento, em uma feira atras da Igreja de
Santo Anténio do Pari que na época era clandestina.

O Instituto do Patrimdnio Histérico e Artistico Nawal, o IPHAN (2009) divulgou a ficha de
identificacdo de lugares, através do Inventarioidved de Referéncias Culturais sobre o Bairro dmBo

Retiro, o bem de n° 146, denominando a Feira Kanitot bem cultural:

A feira teve inicio por volta de 1993, na PracarBd&Ento, em frente a igreja Santo
Antbnio do Pari, com uma barraca de propriedadelatea Berta Valdez que, aos
domingos, vendianticucho,um espetinho de carne de coracdo de boi, comabatat
molho de amendoim ardido (IPHAN, 2009: 2).

Silva (2003) relata que depois de varias negocgegdprefeitura concedeu aos bolivianos um
espaco novo no mesmo bairro. No dia 1° de junh2002, apés problemas na regido aonde era montada,
a prefeitura transferiu a atividade para outrolld@aprefeitura solicitou que criassemos uma asgao
para a legalizacéo da feira” conta o Sr. Carlogi@aum dos fundadores da feira.

Esse novo espaco destinava-se a reunido dos inggrhaalivianos moradores da cidade de Sao
Paulo, que frequentemente buscavam acolhimentegratao; informagées do pais, noticias de trabalho
reencontrar compatriotas, cortar o cabelo, compradutos tipicos, e tantos outros. A Praca, badizhel
Kantuta por ser o nome de uma flor muito comum fiplano boliviano, e cujas cores remetem a

bandeira boliviana, vermelha, amarela e verdepecem 2003 a autorizagdo de funcionamento oficial.



A ficha 50 de Identificacdo de Lugares do Invewtaxiacional de Referéncias Culturais do
IPHAN (2009) destaca a importancia do “aprofundamede estudos para complementacdo da
identificacdo ou para fins de registro ou tombawieritravés do reconhecimento das ‘“relagées de
sociabilidade entre brasileiros e latino-americamas ocorrem na Feira, seja por meio do coméras, d
servigos, das trocas culturais” (IPHAN, 2009: 7).féra apresenta caracteristicas Unicas dentro da
comunidade local a qual pertence, por ser espagtinddo a reunido dos imigrantes bolivianos em sua
maioria, mas também de peruanos e de paraguaioadares da cidade de S&o Paulo. Essa caracteristica

foi descrita conforme a ficha de n° 50 do Inventétacional de Referéncias Culturais do IPHAN (2009)

[...] é composta por cerca de 54 barracas, qudisdem em: comidas tipicas
bolivianas, artesanato, cereais, doces e boloss dvdd’s, livros e revistas, sucos,
brinquedos, pées, barbeiros. [...] No fundo da ggréd@ um pequeno palco, onde
ocorrem discursos e falas relacionadas a temastele$se da Associacdo e algumas
apresentacdes culturais, como dancas tipicas. {xp@&composto de maioria latino-
americana (bolivianos, peruanos, paraguaios) ervse o crescimento da visitacdo
de brasileiros a feira, principalmente nas barrdeasomidas (IPHAN, 2009: 2).

Além do reconhecimento das relaces de sociabdidadPHAN (2009) faz a “identificacdo de
outros bens mencionados nesta ficha” através dadlithncia das manifestacdes culturais latino-
americanas como dancas, festas, lingua e culinémiagspecial a boliviana, na Feira Kantuta como
preservacdo da identidade cultural para as novas@gs” (IPHAN, 2009: 7).

Observa-se atualmente um grande nimero de moradareislade, pessoas que vem de outros
bairros em busca dos atrativos, sejam pelos predutis baratos, pelas comidas regionais ou alguon fi
de apresentacdo de danca ou masicas tipicas deaBd\ seguir outro relato na ficha de n° 50 de
identificacdo da feira Kantuta, do inventario délAN (2009):

Segundo o senhor Carlos Danilo Soto Gomez Garcial ptesidente da Associacéo
(2008/2009), houve mudancas importantes desdec ida feira. A comecar pelo
local, a atual Praga Kantuta — antes sem nome -regebeu melhorias apés a
transferéncia da feira para l4. Também houve mekoras condi¢cbes de higiene das
barracas que vendem comida, apés cursos do SEBRAE amno a manipulagdo e
preparo de alimentos, e também oferecendo cursoentereendedorismo aos
associados (IPHAN, 2009:7).

O Senhor Carlos Danilo Soto Gémez Garcia, um dodddores da feira e ex-presidente ainda
trabalha no local, vendendo salgados tipicos.

Destaca-se 0 espaco de acolhimento que promovéragimantes deslocados de seu pais de
origem, mdultiplos meios de expressarem a sua @jlttecobrarem a autoestima, encontrando os
compatriotas para momentos de convivialidade dlfparde sua cultura original levando-se em conta a

hospitalidade e a comensalidade no local.

2 A HOSPITALIDADE NA FEIRA

Muitos imigrantes bolivianos que vivem em Sao Paydmveitam o domingo para sair das suas

moradias e contemplar na feira a oportunidade deosmbilizarem. Eles v8o para comemorar as suas



datas festivas, para demonstrar as suas tradi¢idesntares, ou somente para passear; as relacées de
hospitalidade sdo observadas em algumas situaj@eiadas.

Utilizando-se o conceito da dadiva proposto por $8aacerca do estudo da hospitalidade, as
relacbes humanas se estabelecem através da reddpi®qela da triplice obrigacdo do “dar-receber-
retribuir”. Assim como Godbout (1999: 113) defimjue todas as relagdes podem “iniciar ou empreender,
crescer e funcionar” e sendo alimentada pela dagliiraportante para que os integrantes do grupo se
sociabilizem.

Na feira essas relacdes, nos diversos momentositeéta nas datas festivas, “intensificam a
existéncia e coesdo de um povo” através da ciidal@e e da “triplice obrigacdo” como relatado por
Silva (2003: 159). O autor discorre sobre “A (rgg¢céio de praticas festivas no contexto da migragao:
gue se transforma?" refletindo sobre “os signifisado festejar em S&o Paulo” e explicando a fasta n
sentido Maussiano, enxerga “elementos de orgarozagdial, tensfes entre os sistemas de crengas
envolvidos, interesses econdmicos e politicos, esgiies estéticas, ritmos, emocgdes e sabores, entre
outras coisas”. O autor explicita os aspectosasdas festas relacionando-o a “potlach ou fato
social total”, na expressdo de Mauss, ressaltando que “as feat@as pdem, portanto, em circulacdo a
totalidade do grupo envolvido num complexo sisteimprestacdes totalfMAUSS apud SILVA, 2003:
159).

Para a observacédo da (re)criacdo de praticasdegtiv contexto da migracéo, parte da pesquisa
de campo foi realizada no Domingo de Carnaval everégro de 2012, e a comemoracdo do Dia da
Independéncia em agosto de 2012, ocasides propiaiasos frequentadores interagirem e relembrarem
as festas que acontecem em seu pais.

Toma-se como referéncia Silva (2005: 46) diz quéeatas “sdo veiculadoras de identidades,
sejam elas nacionais, étnicas, culturais ou s8aaiglie “o ciclo de festas acionado pelos boliveaem
Sao Paulo é amplo e variado, marcando momento#icajivos para o grupo.” Analisando-se as festas
bolivianas recriadas fora do pais o autor afirma ‘tais identidades sdo reafirmadas e reconstruidas
contato com o outro, com o diferente, e portanfm sempre situacionais [...] sdo acionadas em
momentos especificos da vida social do grupo, quéndecessario remarcar diferencas” (SILVA, 2005:
46).

Interessante relatar que o autor j& havia obsergasas caracteristicas antes, dizendo que até os
cantos em idiomas diferentes (aimara ou quéchuay@a dasholitas,0s gestos expressados nos varios
ritmos musicais “reafirmam as varias identidades sfio veiculadas no espaco da festa” e afirmague a
festas tém duas funces, “remarcar diferencasisb@d'contribuir para mudar a percep¢cdo que esses
imigrantes tém de si mesmos, sobretudo em relaggipraconceitos do pais de origem e que por sua vez
sdo reproduzidos em Séo Paulo” (Silva, 2003: 1B&3e preconceito no pais de origem tem a ver com as
comemoragfes populares herdadas dos indios, e @ligedocal despreza (Silva, 2003: 163). Mas
principalmente para os visitantes de fora, nadvidates vé-se a riqueza das tradigbes culturais, o
esforco da organizacéo e a busca do grupo por gan ha sociedade paulistana.

Ali também se observa um trato amistoso dos belddacom os visitantes de outras

nacionalidades, em todas as vezes que foi necegedir alguma informacéo dos participantes dafeir



houve pronto atendimento, lembrando Godbout (1299:e sua preocupacdo de como os individuos
devem manter nas suas de relagdes sociais ass'ttooéinuas” que 0s permitem a “sobrevivéncia num
mundo de loucura”. Aos imigrantes bolivianos qu&eatam algumas situacdes de hostilidade, e muitas
vezes ja automatizados pelo cotidiano, essas deragdes sdo compreendidas como uma das formas de
apaziguamento, pertinente ao ritual de hospitaéidad

O Sr. Carlos Danilo Soto Goméz Garcia, o Don CadllasSaltefiasé um dos personagens da
feira que demonstra a intencdo em resgatar e mantaemoria coletiva através das manifestacfes
culturais no local através das tradicdes ancesfpasidentificam o grupo. Em entrevista afirmou que
“Sao Paulo é uma cidade magnifica que acolhe astado mesma forma”. Esta frase registrou o
sentimento dele ao chegar a cidade em 1970, fuglagmerseguicdo politico-militar, para encontraeo
tio Armando Soto. Ao ser questionado se sofreuratgdiscriminacdo por parte de outros grupos ele diz
que “nunca percebeu”, pois sempre achou o pauissaitaleiro; provavelmente porque chegou a S&o
Paulo em um contexto diferente de seus compatriptashegaram décadas depois.

Em fevereiro de 2012, aconteceu o domingo de Catphawando o dia inicia cedo com a
arrumacao da estrutura e das barracas de proddsosomerciantes organizados as colocam de uma
diferente maneira da convencional, sendo reorgdagzdora da rua para dar lugar a uma “avenida”’
improvisada aonde acontecerdo os desfiles da festaovimento no comeco do dia é maior do que nos
domingos, estdo a postos mais donos de barraaase atstribuicdo de panfletos de propaganda eraté
namero maior de guardadores de carros, todos p@paipara atender o grande namero de visitantes
esperado.

A medida que o tempo foi passando foram chegandtasnfamilias, que acabaram sentando a
sombra para esperar os grupos folcléricos passarariieres e homens com seus filhos nos bracos,
algumas amamentando, segurando sombrinhas por dausalor, cholas (mulheres mesticashem
vestidas, com tecidos coloridos e brilhantes, jevgurerreando com suas pistolas de agua, grupaxdimca
e dancando, jovens de cabelos coloridos, a diadsigxpressa através de um momento de interacéo e
lembrancas natais. Essa convivialidade refor¢capelpdo acolhimento “nas relagBes sociais concretas”
fortalece a “constituicdo das alteridades”, descpbr Salles (2008: 87). E na reciprocidade dos
imigrantes, que andam todos os dias pela cidadetifidando muitas vezes a hostilidade dos moradore
gue se evidencia a importancia do exercicio daiddige.

Sobre a hostilidade registrou-se um Unico momemtomanifestacdo preconceituosa de um
colaborador entrevistado (ndo boliviano) que dirigiveiculo que transportava as bebidas vendiolas n
domingo de Carnaval. Anteriormente Silva (2003)Jj& havia registrado a oferta de bebidas naadest
bolivianas, reconhecendo a semelhanca de pattach: “esse dom assume, as vezes, um carater
agonistico, pois cada doador procura enfatizapseler e prestigio dentro do grupo, pela quantidide
bebida oferecida”. Ao que parece esse caraterugeaacompetitividade entre os organizadores daasfest

O rapaz era o funcionario de um dos donos do cauidas bebidas. Relatou que os donos dos
caminhBes obedeciam ao sistema comum na comprhetéédas consumidas na festa e como eram os
organizadores e padrinhos tinham a obrigacdo deidemcid-las ao publico. A manifestacdo

inconveniente do rapaz pode ser relacionada a &uekt compreensao do social a dependéncia do



exercicio da alteridade. A ideia fundamentada r@abdidade, descrita por Bueno (2008: 115) é o
propdsito da criacdo do espaco e do vinculo miue,o lugar tem a capacidade de gerar, podendo ser
estabelecido através da alianca e da confiancgrdpss que se organizam. Sdo as relagbes “nem sempr
hospitaleiras” descritas por Salles (2008: 77) gstio presentes nas metrpoles, como os sinais de
intolerancia e de estranhamento das diferencas,needanismo de defesa contra o preconceito atdavés
criacdo de grupos de acolhimento no espago satiaha de Sdo Paulo.

A hospitalidade também estd ligada a ideia deiddtde e identidade dos grupos que sdo
deslocados para as grandes metropoles. Registralgsas dos fatores de identidade coletiva dos
participantes da feira, com um relato obtido no igm de Carnaval de um dos colaboradores,
remetendo as suas lembrancas de infancia nos diéesth em sua cidade nafalpiza.Na ocasido o
rapaz ja estava ha 6 anos no Brasil e hd 3 anoS&mPaulo, aonde veio se profissionalizar como
modelista de roupas, declarando que trabalhavajas do Bom Retiro estando na feira para ganhar um
dinheiro extra nos finais de semana. Lembrandms@atnaval na Bolivia, ressaltou que cada cidate te
tradigBes diferentes, mas que gostava da brin@adem bexiga d"agua quando era crianga. A proposito
no domingo fazia muito calor e as criancas, joverslultos ocupavam-se em encher pistolas de agua
para brincarem, além das disputas cgpraysde espumas. Ao ser questionado sobre o Carnaval que
presenciou em sua cidade natal, relatou uma merdériafancia, quando anfites(doces de agucar
utilizados na ocasido da festa), eram lancadogatibados das casas, contando que os pegava do chéo,
lavava e comia; das serpentinas enroladas no pegcoas casas; da elaboracdo das bandeirinhas com
sacolas coloridas e cortadas em tiras; além dabibbas para chamar a atencdo dos vizinhos. Relatou
gue sua comunidade realizavackialla (um ritual de oferenda Rachamamae purificacdo da casa,
explicado a seguir) somente as tercas-feiras dea@al;, lembrando também do “Enterro do Pepino” no
domingo subsequente a festa, chamado de “Domingd elstac6es” conforme seu relato.

No Carnaval da feira, as barracas vendem produtes§o sao encontrados durante outros dias
do ano, alguns deles sédo utilizados c¢fdalla. O colorido das barracas ganha novos elementos
comercializados somente nesta época: as bandeirideaplastico, amixtura de papéis picados,
serpentinas e confetes de papel,cosfites(doces de acgucar coloridos), ogetillos (bombinhas), e
incensos para a purificacdo dos ambientesh’allaé um momento de libagdo com bebidas alcdolicas, e
um ritual de festa e agradeciment®achamamauma deidade andina (a mée da totalidade ou a mae-
terra como € comumente descrita). Silva (2005: dE8§creve a mesa ritual detalhada no trabalho de
Juérez (1995)El banquete Aymaramontada entre varios elementos c@oka (folhas de coca), a
wiraq uwa(uma erva do altiplano que ao ser queimada faz gajnalcool, vinho e objetos acucarados.
Nesse ritual que é “realizado em varias situac@eadh social, familiar e devocional, comaldalla na
terca-feira de carnaval [...] quando se pede as deuabundancia, Bkekq a realizagdo dos desejos
representados nos objetos comprados anualmenteaga Rantuta”, vé-se o culto aos seus deuses
ancestrais. Ainda o autor reuniu relatos de imigsque praticam o ritual:

[...] consiste em aspergir os cantos da casa cgumatipo de bebida, que pode ser
cerveja, alcool ou vinho. Todos os espacgos da s@saspergidos, incluindo lugares
de trabalho, bem como o patio exterior. Além daesio é comum também espalhar



mixtura (papel picado) nos vérios cantos ja orvalhados, lbemo guloseimas,
pequenos doces que sdo oferecidBachamama(SILVA, 2003: 76)

O autor registra que o ritual da casa na terca-fde Carnaval é pratica comum entre o0s
bolivianos em Sao Paulo, “seja entre os de clagskamprofissionais liberais, ou entre os trabathesl e
donos de oficina de costura [...] Trata-se de Irjui@ado e familiar, porém acontece também emrega
publicos, como bares e restaurantes, e em pradi@gdSILVA, 2003: 76). Silva (2003:77) presengio
o ritual dach’alla descrito e finaliza o relato dizendo que “uma \wminada a comensalidade, inicia-se
a tradicional brincadeira de molhar o outro comadgu qual s6 é concluida quando todos estiverem
devidamente encharcados de agua, incluindo o pestpr’. A alimentagdo no ritual sera descrita em
“Comensalidade na feira”.

Outra parte da pesquisa aconteceu na comemorada@da Independéncia ocorrida em agosto
de 2012. Durante o dia aconteciam desfiles de lsamdi® dancas folcléricas, onde os integrantesausav
vestes com penas e animadas com as cores da bad@dolivia. A festa recebeu um grande ndmero de
imigrantes, e também a presencga de visitantesddaeique fotografavam as cenas da festa; as basdinh
de musica organizadas, os grupos de dancas folesoei as barracas de comida da feira. No meiadia ta
foi realizado um grande desfile da bandeira Bolbride os participantes seguravam as suas extressidad
e caminhavam organizados, participando dele muitascas pequenas com o0s rostos pintados. A
solenidade aconteceu em toda a “avenida” montadaiaa ao final do desfile, ja na propria praca,
executaram-se os dois hinos nacionais e bradavajritss de “Viva o Brasil o pais que nos acolhea!”
“Viva a Bolivia!”. O momento era de comemoracao gaeecia ser duplamente enaltecida: em primeiro
lugar a do Dia da Independéncia do pais de origemm segundo lugar a presenca no pais que 0s
acolheu, o Brasil.

A festa nessa ocasido ganha o sentido que Buel8)(2&forca, porque “sdo ocasifes para as
pessoas se reunirem e delas sairem fortalecidutse ® exercicio da “memoria coletiva” nos “lugades
hospitalidade” e esse fortalecimento pode ser maioda, quando além da reunido, ela promove a
oportunidade de se praticar a alteridade no espaticultural da cidade. A que se observar a comoca
no momento da execucdo dos hinos nacionais, onsamth de orgulho do publico participante,
diferentemente até da festa do Carnaval, a da émii§mcia parece ter outro sentido. As saudadeasde c
indicam que ficam mais fortes as lembrancas dofigoe pra tras, e a festa tem um valor simbdélico
Unico, em poucas palavras, saudades, orgulho nirsséio as geragdes seguintes.

A feira da Kantuta e suas festas enquadram-se aceito dos “lugares de hospitalidade”
definidos por Baptista (2008: 14). S&o locais queoboram pela identificacéo das rela¢des pessomis
pertencimento do grupo; “os lugares de autoctorde afirmacao identitaria”, por definicdo séo lagar
abertos ao outro, onde “a verdadeira riqueza outidkde” ndo deve ser compreendida no campo
material, mas a forma de apropriacdo e de partidadizadas pelo grupo, que acontece entre a
comunidade e os visitantes de fora. A hospitaligamtle ser um caminho para a pratica da alteridade e
manifestacbes culturais dos bolivianos expressaliveasidade mantida, apesar de seu deslocamento a

grande cidade, adentrando no contexto das migragemnas e da “homogeneizacdo de habitos e



costumes, com o consequente esvaziamento dos rifuairegem o vinculo social e marcam a identidade
dos povos” relatados por Camargo (2004: 37).

A seguir os registros da comensalidade na feimbidando o conceito de Maffesoli (2004: 63)
da “refeicdo como comunicacdo e socialidade hunmiamaseu ponto de vista sobre a “progressiva

destruigdo dos rituais do bem comer associadosmoviver.”

3 COMENSALIDADE NA FEIRA

O Sr. Carlos Danilo descreveu a comensalidade ina: f& um espaco de comunicacgéo, e
encontro aonde familias passeiam, as criancasamnirec alguns até trazem as suas marmitas de casa”,
referindo-se ao momento de coesdo do grupo. Neostqde frequentam a feira consomem alimentos
comprados no local, mas ndo deixam de ter um dnenésmo que simbolico na refeicdo “em grupo”.
Observa-se o0 aspecto da comensalidade no “nivislcdaporagéo” descrito por Boutaud (2011: 1214),
onde dentro da sociedade ha a ingestdo dos véilgades aos alimentos que aparece na comida da-dia-
dia, e também o “nivel do valor simbdlico” do viteula refeicdo em conjunto, mesmo que trazida de
casa.

A pratica da comensalidade no local acontece quasdamilias dividem o momento coletivo
da refeicdo, lembrando Schemeil (2012: 1199) emrekio sobre “aquilo que é recebido hoje sera
devolvido amanha” na reciprocidade que o momenietopla, onde “a refeicdo torna visivel uma rede
de solidariedade”, com a prioridade da partilhalitoento e do momento vivenciado.

A alimentacdo representada na feira remete as lbasesltura andina, dos produtos da terra e
suas variedades; mantém o sentido de identidagdeug@ e representa um Patrimdnio Historico Cultural
Boliviano, adaptado a cidade de Sao Paulo.

Recorre-se a ficha do Inventario Nacional de Ref@a& Culturais - INRC (2009), no anexo de
bens culturais, identificado pel® 191, que havia inventariado como vigente o Ofitéo culinaria
boliviana na cidade de S&o Paulo, na feira Kargugan restaurantes bolivianos da capital. Dentro do
oficio da culinaria boliviana, o bem identificadel@r? 205 do INRC (2009), do anexo de bens culturais
inventariados, aaltefiaé um “alimento tradicional da Bolivia, feito de $sa de farinha de trigo assada
com recheios diversos”. Ainda o INRC (2009) deserev

Comida preparada e apreciada por todo o territéoiovibno. No formato de um
“pastel” assado, de massa de farinha de trigo, rezimeios que podem ser de frango,
carne, queijo. Como o recheio é muito liquido e tpieas pessoas costumam
derrama-lo ao morder a saltefia; por isso, as vegegrupos apostam que quem
derramar primeiro, paga a rodada de saltefias. TandmStuma-se comé-la com
colher (IPHAN, 2009: 2).

A saltefiaé um tipo de empanada assada, com dobras bem fegasondas, recheio variado e
caldo dentro. E elaborada por diversos vendedomsp a barracaSaltefieria Los Caporaldse a
barraca do Sr. Carlos Danilo Soto Gomez Garcia. Oartos divulga seu “salgado ao forno com caldo

especial” feito a base de carne ou frango. Antigaeneendia 1.000 unidades por domingo, mas segundo
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ele o movimento da feira caiu e atualmente ele @at@500 a 600. A sua esposa Sra. Maria Margareth
Von Lauer Amaral Soto trabalha com ele na barraatualmente o seu filho, Carlos Henrique Amaral
Souto de 30 anos, da a continuidade ao negécidisango o pai na tentativa de expansao.

As receitas utilizadas hoje sdo as mais diversasus recheios sdo de carne, frango, pernil,
fricasé(carne suina e pimenta), queijo (uma receita padguie leva um molho inventado por ele). “Nao
existe no mundo uma comida iguakaltefid afirma. E respondendo o que distingue esta cordaia
outras, responde de imediato: o gosto. As caratiter$ mais marcantes do produto sa@ji amarillo, o
caldo e a massa seca e crocante. Ele conta quértajalfez recheios “abrasileirados”, como o de&arn
seca desfiada.

Falando sobre as motivacfes e satisfacbes do meghoistra-se um grande patriota: “nés
cultivamos as nossas tradigfes e incentivamosciofel a culinaria e o Carnaval de nossa terrd’nata
estando sempre presente nos dias de festividadeseoebeu no domingo de Carnaval para contar um
pouco da tradigdo da festa, que o fez rapidamentdetrimento ao atendimento do publico interessado
em suasaltenas.

Na comemoracao do Carnaval, além das festas egjamgestata-se a ao final dos dias de festa o
ritual dach’alla e o momento da comensalidade festid@ término do ritual de purificacdo, os
participantes servem um almoco com pratos tipi@gedta, entre eles foicasé (cozido de carne de
porco) e asopa de manfsopa de amendoimg que foram encontrados na feira com excecgaudbero
de Carnaval,uma sopa de heranga espanhola, que leva carnamydege verduras cozidas. Ao serem
questionados sobre a sopa, nem todos os imigrdatfsra a conheciam. Apesar de ser tipico em algun
lugares o prato ndo foi encontrado na festa e el@gumas informag6ées recolhidas, além de ser ato pr
substancioso (acredita-se que ndo apropriado pacamamora¢cdo que acontecia no local), € um prato
caro pela variedade de ingredientes que o compdedoversos tipos de carnes, leguminosas e batatas.

Outra pioneira da feira, citada pelo IPHAN (2009£2a Dona Berta Valdez natural de La Paz.
Ela ainda trabalha esporadicamente ali, vendendantisuchos,também a linguica boliviana assada
elaborada com carne de porco e temperada com conunfiango assado na churrasqueira e as tripas
com batatas. E muito raro encontra-la no local,uema Gnica vez pode-se avista-la na Festa do Dia da
Independéncia. O espeto assado em brasa € elalbmmado coracédo do boi fatiado e temperado, e para
acompanhar coloca-se um molho de amendoim picdraéagas cozidas e assadas.

As mulheres em grande parte estao a frente do<iosgda feira, um exemplo é a dona de uma
barraca que vende ascumanas rellenagempanadas de massa fritas e recheadas com batatandioca
ou arroz, além daostre recheada com banana. Agumanassao servidas com molho de amendoim e
molho de pimenta. A respeito da originalidade daslptos ela conta que utiliza uma salsinha bol&ian
chamadayuilquifiatrazida de la para a elaboragéo de suas receitas.

S&o comuns barracas vendendihighauma bebida ancestral a base de cereais fermer{tamios
Andes é comumente elaborada com o milho), mas tangu&lem ser feitas de quinoa, de amendoim ou
de frutas. Apesar da bebida no pais de origem ppsa processo de fermentacéo, no locathashas

vendidas ndo tem teor alcodlico.
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Observa-se que a alimentacdo dos peruanos tamhké@npresente em barracas que vendem
pratos tradicionais como eeviche(a base de peixe cru, suco de limao, cebola, paneaji amarillo),
arroz com frangocausa rellengpuré de batata recheadajroz chaufa(arroz ao estilo chinéspapa a
La huancaingbatata com molho picantgjicarones(bolinhos fritos servido com melago de figo), entre
outros pratos tradicionais.

Além das comidas prontas para comer, outro atratavdeira séo os ingredientes encontrados
nas barracas que evidenciam a diversidade dedtaacuEm reportagem, do dia 03/02/2011 do jornal o
Folha de S&o PauloHace calot, Rafael Mosna diz que “entre os achados, estatecisos nas
tradicionais cores vibrantes, diversos tipos deeptats, paes, cha de coca, muitos graos, além detpso
industrializados como a cerveRacefiae o refrigerantdnca Kola” A cada semana chegam produtos
diferentes, muitos sdo frescos que dependem danaladade 14 no pais de origem, sendo possivel
encontrar milhos, batatas, pimentas que estaogwaep

Como descrito por Maffesoli (2002: 131), a mesanéaspaco de comunicacao, seja pelo comer
pelo espetaculo ou como uma forma de se afirmardividuo ao seu meio social. A evidéncia é a
importancia da comida natal para fortalecer osdad® identidade do grupo, reproduzir as receitas de
infancia, buscar de longe os ingredientes paraepapacdao. Assim mesmo no pluralismo da cidade,

conseguem “substituir’ produtos e pratos, por taotdras variedades.

CONSIDERACOES FINAIS

O presente artigo relatou parte dos resultadosesdguisa sobre a feira Kantuta de Cultura
Boliviana na cidade de S&o Paulo. A origem da fedrmaonta a tentativa de fortalecimento do grupo
deslocado e a intensificacdo de sua convivénciandocal de encontro onde a busca de integracédo do
grupo permitiu o desenvolvimento de um lugar depltakdade, de receber e ser recebido, para pratica
dos costumes que estéo se perdendo.

Dentro do contexto da feira Kantuta, nota-se oidemhultiplo da pratica das festas tradicionais
bolivianas através do resgate da memoria, da Miklie e da convivialidade do grupo. Observa-sarali
sentido de valorizagdo do outro, que muito embayas® ser uma interpretacdo subjetiva, pode-se
vivenciar na maior parte das vezes em que a pesfpiislaborada.

Constatou-se que atualmente, muitas pessoas visitaspaco criado a partir do encontro de
bolivianos que resultou em um dos espacos traditsoda cultura na cidade. Nasceu da adversidade
enfrentada pelos imigrantes bolivianos na captido assim a alimentacéo encontrada no local també
foi condicionada ao que se pode trazer ou encosinaifar na cidade. Notou-se o velho e o novo em
harmonia, juntando-se as visitas de moradoresddaleide etnias diferentes.

E impressionante assistir a comemoracéo da festadeéaendéncia e o desfile das bandeiras do
Brasil, e da Bolivia, e as criancas pequenas fzatido: marcantes os gritos de “Viva o Brasil sppie
nos acolheu!” e “Viva a Bolivia!”, enquanto as lzar@s de comidas estavam disputadas por um nimero

cada vez maior de nado bolivianos, além das fantiéabcionais com seus bebés nos carrinhos. Néase d
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ainda encontrar com uma jovem méae orgulhosa confilbeuno colo comprandoCocod, (chocolate
em po) para por no leite do café da manha e a dinéndo: “E mais gostoso que Nescau”!

Presenciaram-se muitas manifestacdes dos ritggoss ou folcloricos e das festas; os dias de
oracBes ao “senhor” nos cultos evangélicos, asadadgs grupos, as festas que resgatam lembrancas.
Para os imigrantes um lugar de cultura e de refeggimpartilhada, mesmo que cada um leve a sua
marmita ou da familia, como foi observado em algunsentos.

Para os pesquisadores, um local onde se consequersar e ser bem recebido pelos
vendedores das barracas, saber a sua origem,fazgue no Brasil e como aprenderam a cozinhar. Pode-
se passear tirando fotos, anotando tudo em umrdgatiere a cada visita saborear um prato diferefge,
comida de rua, acondicionada em isopores, mas g gles sdo “os sabores da infancia e de casa”,
ambos que ficaram para tras; no momento em quigwarem busca de uma vida melhor na cidade de
Séo Paulo.

Para os visitantes € um lugar de experimentar umada de rua adaptada da alimentagéo tipica
dos diferentes estados bolivianos: CochabambaakzaMotosi, Oruro, etc., ou até do Peru. Um lugar d
levar os amigos e se sentar para comer saftana fricasétdo apimentada que arde até o nariz e depois
“apagar o fogo” com uma cerveacefiagelada; pode-se fazer uma refeicdo completa naadaarque
as servem prontas ou experimentar um espetinlaatiteichocom molho de amendoim picante.

Lembrando o Don Carlos quando perguntado sobreagiimario do Patriménio Cultural e sobre
a identidade relativos ao grupo e a sua respoat&ahtuta € uma feira tipica boliviana, onde sailtja
o folclore, as comidas de varias regifes, ceremiéigica. E um espaco de comunicagéo, e encontoeaon
familias passeiam, as criancas brincam e algunsaém as suas marmitas de casa” — referindo-se ao
momento de coesdo do grupo. Sobre o ponto deééngierda cultura boliviana presente em S&o Paulo
finaliza: “a Kantuta € o lbirapuera dos bolivianos”

Mediante uma heranca tdo vasta, registraram-senslgos momentos de hospitalidade, de
convivialidade e dos costumes alimentares adaptaditade de S&o Paulo nas refeicbes compartilhadas
nos domingos de feira. Um motivo para fugir ddneotsemanal e para os imigrantes manter viva a
memodria que tende a se apagar na vida corrida deguamde metrépole como S&o Paulo. Vale ressaltar
como a feira Kantuta € pitoresca e Unica na cidaieseu contexto nota-se mais do que uma feiraae r
mas a unido de pessoas convivendo, partilhandommea®rias e o conhecimento ancestral as futuras

geracoes.
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